
Individuales y grupos
Información y reservas: 

restaurante.osuna@besthotels.es
91 741 81 00

Menús de
Celebraciones
2025 · 2026



Precio por persona

IVA Incluido
95,00€

APERITIVOS
Mejillones en Escabeche Templados / Taquitos de Salmón Ahumado 

en Salsa Tzatziki / Mozarella Marinada con Anchoa y Albahaca / 
Rollito de Esparrago Blanco y Salmón con Soja / Bombón de Foie 

con Coulis de Membrillo

CREMA
Crema de Calabacín al Estragón

ENTRANTE
Rodaballo en Salsa Verde con Gambas

SORBETE
Sorbete de Limón al Cava

PRINCIPAL
Pierna de Cordero Asada a la Naranja

POSTRE
Postre Navideño y Mignardises de Navidad

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza, Tinto Crianza DO Rioja

y Blanco DO Rueda 

M e n ú s  d e  C e l e b r a c i o n e s  2 0 2 5  ·  2 0 2 6

Nochebuena



Precio por persona

IVA Incluido
81,00€

APERITIVOS
Mejillones en Escabeche Templados / Taquitos de Salmón Ahumado 

en Salsa Tzatziki / Mozarella Marinada con Anchoa y Albahaca / 
Rollito de Esparrago Blanco y Salmón con Soja/ Bombón de Foie

con Coulis de Membrillo

CREMA
Salpicón de Marisco y Pulpo

ENTRANTE
Corvina Meunière y Verduras al Vapor

SORBETE
Sorbete de Limón al Cava

PRINCIPAL
Solomillo Ibérico al Pedro Ximénez con Cebollitas Glaseadas

y Pasas de Corinto

POSTRE
Postre Navideño y Mignardises de Navidad

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza, Tinto Crianza DO Rioja

y Blanco DO Rueda 

Navidad
M e n ú s  d e  C e l e b r a c i o n e s  2 0 2 5  ·  2 0 2 6



APERITIVOS
Pulpo Asado con Crema de Patata Violeta y Alioli de Pimentón

Tataki de Atún y Wakame con Lágrima de Mahonesa de Wasabi
Bombón de Foie con Mermelada Cítrica y Arándanos

Perla de Queso de Cabra con Mermelada de Cebolla Caramelizada a la Miel
Mejillón en Escabeche Toledano

CREMA
Crema de Rape con su Crujiente de Langostinos

ENTRANTE
Tartar de Salmón con Macedonia de Mango y Aguacate

con Mayonesa de Wasabi

SORBETE
Sorbete de Lima con Frutos Rojos

PRINCIPAL
Solomillo de Ternera Glaseado con Arándanos y Pastel de Patata

POSTRE
Postre Navideño y Mignardises de Navidad

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza, Tinto Crianza DO Rioja

y Blanco DO Rueda 

Fin de Año

Precio por persona

IVA Incluido
170,00€

M e n ú s  d e  C e l e b r a c i o n e s  2 0 2 5  ·  2 0 2 6



Precio por persona

IVA Incluido
95,00 €

APERITIVOS
Mejillones en Escabeche Templados / Taquitos de Salmón Ahumado 

en Salsa Tzatziki / Mozarella Marinada con Anchoa y Albahaca / 
Rollito de Esparrago Blanco y Salmón con Soja / Bombón de Foie 

con Coulis de Membrillo

CREMA
Pequeña Marmita de Ave y Jamón

ENTRANTE
Bacalao Con�tado con Callos a la Madrileña

SORBETE
Sorbete de Limón al Cava

PRINCIPAL
Medallón de Solomillo de Ternera con Foie al Oporto

y Cebolletas Glaseadas

POSTRE
Postre Navideño y Mignardises de Navidad

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza, Tinto Crianza DO Rioja

y Blanco DO Rueda 

Año Nuevo
M e n ú s  d e  C e l e b r a c i o n e s  2 0 2 5  ·  2 0 2 6



APERITIVOS
Mejillones en Escabeche Templados / Taquitos de Salmón Ahumado

en Salsa Tzatziki / Mozarella Marinada con Anchoa y Albahaca / Rollito
de Esparrago Blanco y Salmón con Soja / Bombón de Foie

con Coulis de Membrillo

CREMA
Salpicón de Marisco con su Pipirrana

ENTRANTE
Merluza Rellena de Salmón Ahumado con Salsa de Pimiento

de Piquillo y Crujiente de Puerro

SORBETE
Sorbete de Limón al Cava

PRINCIPAL
Paletilla de Cordero a Baja Temperatura con Chalotas Glaseadas

POSTRE
Postre Navideño y Mignardises de Navidad

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza, Tinto Crianza DO Rioja

y Blanco DO Rueda 

Día de Reyes

Precio por persona

IVA Incluido
95,00€

M e n ú s  d e  C e l e b r a c i o n e s  2 0 2 5  ·  2 0 2 6



Precio por persona

IVA Incluido
42,00 €

APERITIVOS
Surtido de Embutidos

Delicias de Mar

PRINCIPAL
Chuletitas de Cordero Lechal con Patatas Fritas

POSTRE
Postre Navideño y Mignardises de Navidad

BODEGA
Agua Refrescos y Zumos 

Menú Infantil
M e n ú s  d e  C e l e b r a c i o n e s  2 0 2 5  ·  2 0 2 6


